
Cocina Da Tony´s  es una aventura
para el viajero culinario. Proponemos 
sabores que lo llevan desde Italia hasta 
las costas del Caribe Colombiano.
Nuestros platos llevan la marca de pura 
auten�cidad, sin rodeos, con sabores 
traídos desde raíces que ahora celebran 
en un ambiente urbano y moderno el 
matrimonio perfecto.

MENÚ
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ENTRADAS FRÍAS

ENSALADA DE PULPO
Pulpo con papas al vapor bañado 
en aceite de oliva.

ANTIPASTO ITALIANO
Variedad de jamones, salami y queso.

COCTEL DE CAMARONES
Tradicional coctel de camarón
cartagenero en salsa rosada.

CARPACCIO DE PULPO
Finas tajadas de pulpo marinadas en 
aceite  de oliva.

CARPACCIO DE  CARNE
Finas tajadas de lomo de res con
queso parmesano.

BRUSCHETTA DE SALMÓN
Salmón ahumado sobre rodajas de 
pan tostado.

ENTRADAS CALIENTES

PULPO A LA PARRILLA 49.700
Pulpo a la parrilla con romero y especies.

CAMARONES APANADOS

CAMARONES AL AJILLO

CALAMAR A LA ROMANA

BERENJENA A LA PARMESANA

Camarones apanados acompañados 
de salsa tártara.

Camarones salteados en mantequilla, 
ajo y aceite de oliva.

Anillos de calamar fritos.

43.200

42.500

33.000

27.200
BRUSCHETTA DE TOMATE 15.200
Trocitos de tomate con albahaca sobre
 rodajas de pan tostado.

Cama de berenjenas gra�nada con queso 
mozzarela y salsa napolitana                       

Trocitos de mozzarella fritos acompañados 
de salsa  napolitana.

MOZZARELLA EN CARROZZA 26.200
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Entradas

ANTIPASTO VEGETARIANO
Variedad de verduras.

CEVICHE DE  PESCADO

Filete de corvina, limón cilantro, cebolla roja, 
vinagre

ENSALADA DE MAR

Variedad de mariscos con papa al 
vapor bañado en aceite de oliva.

VITELO TONATTO

40.000

62.500

42.200

36.000

27.000

30.500

22.500

38.000

40.000

27.000
Lonja delgada de carne cubierta con 
crema a base de atún y alcaparra.

CHAMPIÑONES  TRIFOLADOS
Champiñones salteados en mantequilla, 
ajo y aceite de oliva.

24.000

CHAMPIÑONES GRATINADOS
Champiñones bañados en salsa bechamel 
gra�nados.

24.500



ENSALADAS

Nuestras sopas son elaboradas  con
ingredientes naturales.

ENSALADA CAPRESA
Queso mozarella, tomate, aceite de oliva, 
orégano.

ENSALADA CAPRI

Lechuga, tomate, cebolla, atún, huevo,
aceite de oliva, vinagre.

SOPAS Y CREMAS CREPPES

CREPPE DE POLLO 
Creppes de pollo bañado en salsa bechamel.

31.500

CREPPE DE CAMARONES
Creppe con camarones en su salsa.

CREPPE MARINERA

Creppe con variedad de mariscos en sus salsa.

CREPPE ESTROGANOFF
Creppe con trocitos de carne y
champiñones.

ARROCES

ARROZ CON POLLO 30.700
Tradicional arroz con pollo y variedad 
de verduras.

ARROZ CON CAMARONES
Arroz con camarones salteados en su salsa.

ARROZ CON POLLO Y CAMARONES
Arroz con pollo, camarones y variedad 
de verduras.

ARROZ A LA MARINERA
Arroz con variedad de mariscos: camarones,
calamares, pulpo y caracol.

PAELLA DE MARISCOS
Paella de mariscos con colita de langosta.
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30.600

24.700

ENSALADA MIXTA

Lechuga, tomate, cebolla, rábano, pepino, 
vinagre, aceite de oliva.

20.200

40.000

44.300

38.000

41.200

49.400

47.000

54.500
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Sopas      Ensaladas      Creppes      Arroces

Nuestras sopas son elaboradas  con
ingredientes naturales.

SOPA DE POLLO
Pollo y verduras.

17.600

CREMA DE TOMATE
Sopa a base de tomates frescos y albahaca.

14.500

CREMA DE CHAMPIÑONES 16.900

Crema a base de Champiñones.

CREMA DE CEBOLLA
Crema a base de cebolla.

18.000

SOPA DE COSTILLA 10.500

Cos�lla con verduras, plátano, 
mazorca, papa.

ENSALADA CESAR

Variedad de lechuga, tomate, cebolla.
21.200

ENSALADA CESAR CON SALMÓN

Variedad de lechuga, tomate, cebolla.
salmón ahumado.

31.800

ENSALADA DE POLLO

Pollo, papa, habichuela, zanahoria, mayonesa.
29.700

CREPPE DE POLLO Y CHAMPIÑONES

Creppe de pollo y champiñones bañado 
en salsa bechamel.

36.100

SOPA MINESTRONE
Típica italiana con variedad de verduras. 

15.500



PASTAS 

NAPOLITANA
Salsa a base de tomates naturales y
albahaca.

PUTTANESCA
Tomate, alcaparras y aceitunas.

ARRABIATA
Tomate y pimiento chile rojo

Crema de leche y albahaca.

ALFREDO

MARINERA
Camarones, calamares, pulpo y caracol 
en base de salsa napolitana o blanca.

45.100

CAMARONES

CAMARONES A LA MEDITERRANEA

CAMARONES WOK

Camarones en su salsa.

Camarones  flambeados en cognac y vino
blanco.

Camarones  y verduras salteadas en base de
salsa bechamel.

MARE MONTI

PESTO AL SALMÓN

SALMÓN

Champiñones y camarones salteados.

Pesto de albahaca y salmón ahumado.

Salmón ahumado sazonado en aceite de oliva.

AL BURRO

PRIMAVERA

PESTO

CUATRO QUESOS

CASERO

Con mantequilla y queso parmesano.

Queso mozzarella y tomate fresco.

Albahaca, nueces, queso parmesano.

35.800
Emmental, mozzarella, parmesano y queso azul.

Tomate, champiñones, orégano
 y albahaca.

VegetarianasFrutos del Mar
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42.800

43.400

42.600

45.800

41.200

27.000

29.000

27.500

29.000

26.400

26.400

38.300

38.000

Pastas   

AMATRICIANA
Tomates, tocineta y queso  parmesano.

BOLOGNESA
Tradicional  bolognesa preparada con 
carne de res y tomates.

CARBONARA
Tocineta, cebolla en trocitos, crema de leche
y queso parmesano.

DA TONY´S

POLLO

POLLO Y CHAMPIÑONES

Jamón serrano, cebolla y pimiento chile rojo
salteado en aceite de oliva.

Con pollo y salsa bechamel.

Pollo y champiñones con albahaca.

36.400

32.500

28.700

35.500

33.300

35.600

Nuestras salsas son hechas en casa con 
ingredientes frescos.

Escoge tu tipo de pasta:
Pasta larga: Spaguetti, Linguini o Fetuccini
Pasta corta: Penne (en su salsa o gratinado), Fusilli.

ATUN
Atún, bañado en salsa napolitana con
trocitos de tomate

29.000

PULPO
Pulpo bañado en aceite de oliva 

44.000

 CHAMPIÑONES
Champiñones bañados en salsa bechamel.

30.300
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PASTA ELABORADA EN CASARISOTTO

Nuestras pastas  rellenas son hechas en
casa de la manera tradicional.

LASAGNA DE ESPINACA

LASAGNA DE POLLO

LASAGNA DE CARNE

LASAGNA MIXTA

CANELLONIS DE CARNE

CANELLONIS DE POLLO Y 
CHAMPIÑONES

INVOLTINI DE ESPINACA

RAVIOLI DE LANGOSTA

RAVIOLI DE CARNE

RAVIOLI DE CARNE CASEROS

RAVIOLI  ESPINACA Y RICOTTA

Espinaca y queso rico�a en salsa bechamel.

Pollo y queso y mozzarella.

Carne y queso mozzarella.

Carne, pollo y queso  mozzarella.

Rellenos de carne gra�nados en salsa  bechamel.

Rellenos de pollo y champiñones, bañados en
salsa napolitana

Rellenos con espinaca y queso rico�a gra�nados
en salsa bechamel.

Pasta rellena de langosta servidos en su salsa.

Rellenos con carne, servidos con salsa napolitana, 
bolognesa o alfredo.

Rellenos con carne, servidos con tomate, 
champiñones, orégano y albahaca

Rellenos con espinaca y queso rico�a, 
servidos con salsa alfredo.

COCINA
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48.700

34.900

35.400

34.600

38.700

42.200

32.600

41.200

30.900

37.100

32.500

47.200

   Risotto     Pasta Elaborada en Casa       

AGNOLOTIS DE SALMON

AGNOLOTIS AI FUNGUI

AGNOLOTIS DE BERENJENA

AGNOLOTIS DE AHUYAMA

(acompañalo con la salsa de tu preferencia)

38.000

34.000

34.000

34.000

Nuestros riso�os son preparados a la manera
tradicional italiana con arroz arborio.

RISOTTO A LA MARINERA

RISOTTO DE CAMARONES

34.200

39.000

35.400

47.500

RISOTTO DE CHAMPIÑONES

39.900
RISOTTO DE CARNE Y
CHAMPIÑONES

RISOTTO DE CALAMARES

RISOTTO DE BERENJENA

RISOTTO DE PULPO

CANELLONIS DE CARNE Y 
CHAMPIÑONES
Rellenos de carne y champiñones, bañados en salsa napolitana.

41.600

34.300
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CERDO CARNE
PESCADO

36.800POLLO  ORIENTAL

LOMITO AL BRESATO 44.800

41.800

41.800

LOMO  A LA CRIOLLA

LOMO  A LA PIMIENTA

LOMO  AL QUESO AZUL

FILET MIGNON

BABY BEEF

CARNE A LA MILANESA

LOMO EN SALSA DE CHAMPIÑONES

43.400

43.400

38.000

38.800

36.800

FILETE A LA PLANCHA 44.000

FILETE A LA MILANESA

FILETE CON CAMARONES

FILETE  A LAS FINAS HIERBAS

FILETE  A LA MARINERA

FILETE  MARSALA Y CHAMPIÑONES

FILETE  AL LIMÓN

FILETE   A LA MENIER

CAZUELA DE MARISCOS

48.300

52.000

45.000

53.200

45.200

44.500

44.500

53.500

Cerdo      Pollo      Carne    Pescado

Pollo en salsa con vino marsala y champiñones.

Pechuga de pollo con verduras salteadas
en salsa soya.

Medallones de lomo de res con cebolla
salteada y salsa a base de vino �nto.

Medallones de lomo de res bañados en 
cebolla y tomate.

Medallones de lomo de res con salsa de pimienta.

Medallones de lomo de res con salsa de 
queso azul.

Medallones de lomo de res con tocineta 
y champiñones.

Lomo de res a la plancha.

Carne apanada al tradicional es�lo milanés.

Lomo de res bañado en salsa bechamel
con champiñones.

Bañado en aceite de oliva, vegetales, hierbas aromá�cas.

Filete de pescado en salsa con calamares,
camarones, caracol y pulpo.

Filete de pescado en salsa con reducción
de vino marsala y champiñones.

Filete de pescado en reducción de limón.

Filete de pescado marinado en mantequilla 
y vino blanco.

Tradicional cazuela de mariscos cartagenera.

Filete de pescado bañado en salsa bechamel con camarones

Filete de pescado apanado al tradicional es�lo milanesa

ROBALO MEDITERRANEO 50.000

PECHUGA A LA PLANCHA 32.900

36.200

38.000

38.700

POLLO A LA MILANESA

POLLO  A LA VALDOSTANA

POLLO  MARSALA Y CHAMPIÑONES

Pechuga de pollo apanada al tradicional
es�lo milanés.

35.700POLLO EN SALSA DE CHAMPIÑONES
Pechuga de pollo con salsa de champiñones.

Pechuga de pollo con queso mozzarella  bañada
en salsa napolitana.

CHULETA A LA PLANCHA 36.700

POLLO

CHULETA AL VINO 37.500

39.500CHULETA MIEL MOSTAZA 

Bañada en salsa de vino �nto.

Bañada en salsa de mostaza y miel.

39.800CHULETA MARSALA

Bañado en el tradicional vino marshala.

CARNE  PICADA 38.500
Trocitos de lomo de res salteado en verduras.

LOMO A LA VALDOSTANA 40.800
Lomo de res apanado bañado en salsa
napolitana con queso mozarela gra�nado.

LOMO DE RES 38.300
Medallones de lomo de res con cebolla salteada
 y salsa a base de vino �nto.

LOMO TRIFOLADO 39.000
Lomo de res salteada con champiñones 
en aceite de oliva .

LOMO PIZAIOLA 40.000
Lomo de res bañado en salsa napolitana 
con queso mozarella gra�nado

SCALOPPINE AL VINO Y CHAMPIÑONES 41.400
Lomo de res en salsa con vino �nto y 
champiñones salteados .

Nuestros filetes de pescado son preparados con 
Corvina, también puedes preguntar por nuestros 
especiales.

FILETE  AL AJILLO 44.500
Filete de pescado bañado en aceite de 
oliva, ajo, mantequilla y perejil.

SALMON A LA MARINERA

SALMON A LA MENIER

SALMON A LA PLANCHA

SALMON A LAS FINAS HIERBAS

SALMON AL AJILLO

SALMON AL LIMÓN 

SALMON EN SALSA DE  CAMARONES

SALMON EN SALSA PESTO

57.000

50.000

49.000

52.500

49.800

57.000

53.000

Filete de pescado bañado en aceite 
de oliva, ajo, albahaca  y vinagre 

POLLO  TRIFOLADO
Pechuga de pollo  salteada con champiñones
en aceite de oliva.

35.000

POLLO  PIZAROLA 36.800
Pechuga de pollo  bañada en salsa napolitana
con queso mozarella gra�nado.

49.800



Acompañamientos     Bebidas     Café     Postres

ACOMPAÑAMIENTOS

Todos nuestros pescados, carnes y pollos van 
acompañados de ensalada y uno de los 
siguientes acompañamientos:

PURÉ DE PAPA

PAPAS FRITAS

PATACÓN

O si lo prefiere pastas

AL BURRO

NAPOLITANA

BOLOGNESA

ALFREDO

COCINA
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ADVERTENCIA PROPINA

Se informa a los consumidores que este 
establecimiento de comercio sugiere a sus 
consumidores una propina correspondiente al 
10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser 
aceptado, rechazado o modificado por usted, de 
acuerdo con su valoración del servicio prestado.

Al momento de solicitar la cuenta indiquele a la 
persona que lo atiende si quiere que dicho valor 
sea o no incluido en la factura o indiquele el 
valor que quiere dar como propina.

En este establecimiento de comercio el 100% del 
dinero recogido por concepto de propina se 
reparte entre el personal de servicio y cocina.

En caso de que tenga algún inconveniente con el 
cobro de la propina, comuníquese con la línea 
de atención de la Superintendencia de Industria 
y Comercio para que radique su queja,  a los 
teléfonos: en Bogotá 592040 PBX: 5870000 Ext. 
1190/1191, para el resto del país línea gratuita 
nacional  018000910165.

BEBIDAS CAFÉ

POSTRES

JUGOS FIT

CORAZON VERDE 11.500

11.500

PEPINO+PIÑA+ESPINACA+LIMON +PEREJIL

ENERGIA

GUANABANA+MORA+ESENCIA DE VAINILLA

FIBRA SANA
MORA+MANGO+MANDARINA 

MENTE BRILLANTE

GUANABANA+LIMÓN+GENJIBRE+
ESENCIA DE VAINILLA

11.500

11.500

ADICIONALES

AROMÁTICA

CAFÉ AMERICANO

CAFÉ CON LECHE

CAPPUCCINO

ESPRESSO

MACHIATO

MOCACHINO

2.900

3.400

5.600

5.200

4.000

4.200

4.800

BROWNIE CON HELADO

COPA DE HELADO

FLAN DE CARAMELO

TIRAMISÚ

8500

5500

8500

8500

ADICIÓN DE CALAMAR

ADICIÓN DE CAMARONES

ADICIÓN DE CARNE 

ADICIÓN DE CHAMPIÑONES 

ADICIÓN DE HUEVO 

ADICIÓN DE POLLO 130GR

ADICIÓN DE POLLO 200GR

ADICIÓN DE PULPO

ADICIÓN DE ROBALO

ADICIÓN DE TOCINETA

ENSALADA VERDE

HOGAO 

MICHELADA

PAN DE SERVICIO 

PAPAS A LA FRANCESA

PAPAS AL VAPOR

PATACÓN

PICO DE GALLO

PORCIÓN DE ARROZ

PORCIÓN DE VEGETALES

PURÉ DE PAPA

QUESO PARMESANO

SALSA QUESO AZUL

SALSA TÁRTARA

SHOT DE ZUMO DE LIMÓN 

SUERO

TAJADAS DE PLÁTANO

15000

17000

10000

5 0 0 0

4 3 0 0

6 4 0 0

10000

20000

6 0 0 0

8 5 0 0

5 0 0 0

3 8 0 0

1 8 0 0

3 8 0 0

5 0 0 0

5 0 0 0

5 5 0 0

5 0 0 0

5 0 0 0

5 5 0 0

5 0 0 0

6 5 0 0

8 0 0 0

10000

3 0 0 0

1 5 0 0

3 8 0 0

5 5 0 0

SALSA (burro, Bolognesa, Alfredo, Napolitana)

BOTELLA DE AGUA  CON GAS 300ML

BOTELLA DE AGUA 300ML

CERVEZA CORONA

CERVEZA NACIONAL

GASEOSA BOTELLA PERSONAL

JUGO NATURAL

LIMONADA CEREZADA

LIMONADA DE COCO

LIMONADA NATURAL 

SODA

VASO DE LECHE

5.000

5.000

8.500

7.500

6.000

8.400

7.800

10.500

6.500

6.500

4.000


